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ニューヨークの人気シェフ、ダニエル・ブリューが  

マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロンドンに 

英国進出第一号店をオープン 

「マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロンドン(Mandarin Oriental Hyde Park, London)」内に

このたび、ニューヨークのトップシェフ、ダニエル・ブリュー(Daniel Boulud)の英国第一号とな

るレストラン「バー・ブリュー ロンドン(Bar Boulud London)」がオープンいたしました。ニュ

ーヨークのダイニングシーンで絶大な人気を誇るスターシェフとマンダリン オリエンタルが手

を組み、ロンドンに新たな食のトレンドを巻き起こします。 

フランス・リヨン出身のダニエル・ブリューは、ロジェ・ヴェルジェ、ジョルジュ・ブラン、

ミシェル・ゲラールといった有名シェフのもとで修行を積み、1993 年ニューヨークにレストラ

ン「ダニエル」をオープンしました。その後、「カフェ・ブリュー」、「バー・ブリュー」、

「DB ビストロ・モダーン」、「DBGB キッチンアンドバー」など人気レストランを次々とオー

プンし、2009 年には「ダニエル」がミシュラン三つ星を獲得するなど、今や、名実共にトップ

クラスのスターシェフとして注目されています。 

今回マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロンドン内に英国第一号店として誕生した「バー・

ブリュー ロンドン」は、ニューヨークの「バー・ブリュー」のディーン・ヤシャリンをエグゼ

クティブシェフに、そして「ザ・ウォルセリー」のスティーブン・マッキントッシュをゼネラ

ルマネージャーに迎え、世界的なインテリアデザイナー、アダム・Ｄ・ティハニーが内装を手

がけました。全 169 席の店内は、バーカウンターエリアとオープンキッチンのエリアの 2 つのエ

リアで構成され、最高級の木材やレザー、コルクなどの素材を用いたコンテンポラリーなイン

テリアの中に、ヴィンテージの風合いを織り込んだ美しい内装となっています。シャルキュト

リー（豚肉などの食肉加工品）が並ぶオープンキッチンでは、カウンター越しに厨房の様子をお楽

しみいただけます。また、定員 16 名のプライベートダイニングルームも 2 室完備しております。 

メニューは、旬の素材をつかったフランスの田舎料理を基本に、トリュフ入りのホワイトソー

セージや太平洋産シーバスのグリル、ウサギ肉の蒸し煮、鶏肉のワイン煮などのシェフのシグ

ネチャーメニュー、そしてシャルキュティエとして定評のあるジル・ヴェロによるテリーヌや

パテも取り揃えております。ワインのセレクションは、バーガンティとローヌ産のものを中心

にグラスやボトルでご提供するほか、銘柄によってはマグナムやジェロボアム（3 リットル）、レ

オボアム（4.5 リットル）ボトルでもご注文いただけます。ビールは、ドラフトビールやビール職

http://www.mandarinoriental.com/london
http://www.mandarinoriental.com/london/dining/bar_boulud


人による手作りビールから地ビール醸造所のものまで幅広く取り揃え、それぞれテイスティン

グ用に特別にご用意したグラスでお楽しみいただけます。 

「バー・ブリュー ロンドン」の営業時間は、午前 5 時半から深夜 1 時までとなっています。 

マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロンドンでは、「バー・ブリュー ロンドン」のオープ

ンを記念して、2010 年 12 月までの期間限定特別プランをご用意いたしました。デラックスルー

ムのご宿泊、さらに「バー・ブリュー ロンドン」での朝食 2 名分、ランチまたはディナー2 名分

を含む本プランは 1 泊 365 ポンド（約 48,000 円）からとなっております。ロンドンの最も魅力的

なレストランで美食に酔いしれ、ハイドパークが一望できる客室での快適なホテルステイを心

ゆくまでお楽しみください。 
 
 

 

 

「マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロンドン」について 
ハイドパークの玄関口、ナイツブリッジの絶好のロケーションに建つ「マンダリン オリエンタル ハイドパーク ロン

ドン」はラグジュアリーな都会の隠れ家。贅をつくした客室、スタイリッシュなバー、数々の賞に輝くスパなど充

実した施設で究極のホテルステイをお約束します。本年 2010 年は、「バー・ブリュー ロンドン｣の英国進出第

一号店がオープン、さらに英国でもっとも有名なシェフ、へストン・ブルメンタールがロンドン初のレストランをオ

ープンいたします。 食のトレンドをリードする２つの新しいレストランの登場で、ロンドンのダイニングシーンに

新たな旋風を巻き起こすことでしょう。 
URL: http://www.mandarinoriental.com/london/ 
 
「マンダリン オリエンタル ホテル グループ」 とは 
世界で数々の権威ある賞に輝くマンダリン オリエンタル ホテル グループは、「マンダリン オリエンタル 香港」、

130 年以上の歴史を誇る「マンダリン オリエンタル バンコク（旧ザ・オリエンタル バンコク）」のほか、ニューヨー

ク、ロンドンなど世界の主要都市やリゾート地でラグジュアリーホテルを展開しています。現在、開業予定のホ

テルを含め世界 26 カ国に 41 のホテル（アジア 17、北米 13、ヨーロッパ･中東・北アフリカ 11）、約 10,000 室を

所有または運営しています。さらに本グループでは現在 13 の居住施設「レジデンス・アット・マンダリン・オリエ

ンタル」について開発ならびに運営を行っています。 
URL: http://www.mandarinoriental.com 
 
 
 

＜本リリースに関するお問い合わせ先＞ 
 

マンダリン オリエンタル ホテル グループ 広報代理店 
アビアレップス・マーケティング・ガーデン (担当：梶原・竹内) 
Eメール: jkajihara@aviareps.com / ytakeuchi@aviareps.com 

電話：03-3225-0008 ファクシミリ: 03-5363-1118 

 
 
 
 

http://www.mandarinoriental.com/
mailto:jkajihara@aviareps.com
mailto:ytakeuchi@aviareps.com

